LES SUGGESTIONS DU JOUR - TODAY’S SUGGESTIONS
Plat du jour - Dish of the day 15€

Dessert du jour — Dessert of the day 6€

LE FROID - COLD DISHES

Tartare de boeuf - Frites maison et salade verte 22€
Beef tartare, homemade fries and green salad

Focaccia quatre fromages, sauce tomate et roquette 18€
Four cheese focaccia tomato sauce and arugula

Salade césar (poulet pané, romaine, parmesan, crolitons, ceuf poché) sauce césar maison 19€

Caesar salad (fried chicken, romaine salad, parmesan, croutons, poached egg) homemade Caesar sauce

LE CHAUD - HOT DISHES

Endives gratinées champignons et truffe — Salade verte © 18€
Endives gratinated with cheese — Green salad

Cabillaud poché au lait de coco, citronnelle et gingembre, riz parfumé au soja 24€
Poached cod, lemongrass coconut milk, crispy soy rice

Boeuf bourguignon et pommes grenailles 22€
Beef bourguignon and new potatoes

Cheeseburger maison, oighons, cheddar, cornichons pickles — Frites maison et salade verte 23€
Homemade cheeseburger, onions, cheddar, pickled gherkins - Homemade fries and green salad

Véritable cordon bleu maison - Frites maison et salade verte 23€

Real homemade cordon bleu - Homemade fries and green salad

Les origines des viandes sont consultables aupres de nos équipes et sur notre grande ardoise

LES DESSERTS - DESSERTS

Café gourmand (Créme brilée, royal chocolat et madeleine maison) 9€
Thé gourmand (Creme br(ilée, royal chocolat et madeleine maison) 10€
Glace et sorbets - Ice cream and sorbets 1 boule 3€/ 2 boules 5€

Demandez nos desserts du moment a nos équipes / Ask our team for the desserts of the moment

MENU ENFANT -KID’S MENU 12€

Boisson, nuggets de poulet, frites maison, boule de glace - Drink, chicken nuggets, homemade fries, scoop of ice cream

Prix nets / TVA 10% / Service compris - Net prices / VAT 10% / Service included - Nos préparations culinaires
peuvent contenir des produits allergénes, nous tenons la carte des allergénes a votre disposition.
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